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ETUDE MORPHOCRISTALLINE

MARGARETHE CHAPELLE / Empresa: Oenocristal (Franca)

Etude Morphocristalline Aprés vingt quatre heures d’aération

En conclusio

S’ha treballat amb un minim d’oxigen i amb finor per aixo s‘observa
un bon aclarit final i també s’ha fet aixi en els periodes adequats per
aconseguir la seva marca.

Un vi molt agradable amb un conjunt excepcional a I'abric de I'oxigen i
un perfil aromatic molt cridaner, ben treballat, completament adequat
a les necessitats de la fruita, va ser entes pel seu endleg i ddna resultats
molt convincents. Tingueu en compte les zones de coeficient de marees
més baixes possibles a I'hora de sulfitar, retirar o embotellar.

Ric, ampli i poderds amb el temps, el cisellat de la seva textura fara un
vi elegant a llarg termini si es respecta la seva personalitat. Atencié
especial a mantenir una temperatura homogenia, ni massa alta per
les seves aromes, ni massa baixa per preservar la seva estructura més
intima. Delicids i ben construit tot i que el raim presentava febleses.




