
En conclusión 
Se trabajó con un mínimo de oxígeno, mucha dulzura si hay una 
aclaración final y especialmente en los períodos adecuados para 
conseguir su firma.
Un vino muy agradable con un conjunto excepcional al abrigo 
del oxígeno y un perfil aromático muy llamativo, bien trabajado, 
completamente adecuado a las necesidades de las frutas, fue entendido 
por su enólogo y da resultados muy convincentes. Tenga en cuenta las 
zonas de coeficiente de mareas más bajas posibles al sulfurar, retirar o 
embotellar.
Rico, amplio y poderoso con el tiempo, el cincelado de su textura hará 
un vino elegante a largo plazo si se respeta su personalidad. Atención 
especial en mantener una temperatura homogénea, ni demasiado alta 
para sus aromas, ni demasiado baja para preservar su “estructura ósea”. 
Delicioso y bien construido aunque las uvas tenían debilidades.
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